


Vanilleeis
mit heillen Kirschen und Sahne
7,50 Euro

Vanilleeis
mit heiBen Himbeeren und Sahne
7,50 Euro

Vanilleeis

mit heiBer Schokoladensauce
und Sahne

7,50 Euro

Allergene
A glutenhaltiges Getreide

(1 Weizen, 2 Roggen, 3 Gerste

4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Kamut,
7 Hybridstaimme)
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch und Milchprodukte
(einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte

(1 Mandel, 2 Haselnuss,

3 Wallnuss, 4 Cashew,
Pecannuss, 6 Paranuss

7 Pistazie, 8 Macadamianuss,

9 Queenslandnuss)
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
in einer Konzentration von
mehrals 10 mg/kg oder
10 mg/l

M Lupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe
mit Konservierungsstoff

mit Geschmacksverstarker
mit Antioxidationsmittel
mit Farbstoff

mit Phosphat

mit StiBungsmittel
koffeinhaltig

chininhaltig
geschwarzt

0 enthélt eine Phenylalanin-
quelle

V vegetarisch
p scharf

Hotel "Zum Schontal”
Erlebnisgastronomie

HauptstraBe 149 - 52379 Langerwehe
Telefon: 02423 2210
www.zum-schoental.de

Mail: info@zum-schoental.de

n facebook.com/zumschoental/

Offnungszeiten

Dienstag, Donnerstag, Freitag, Samstag
und Sonntag von 17:00 bis 01:00 Uhr
Montag u. Mittwoch Ruhetag

Kiche ab 17 Uhr gedffnet

Unseren Gésten,

ein herzliches Willkommen in unserem Haus,
der Erlebnisgastronomie.

Seit Uber 30 Jahren ist unsere Gastronomie
bekannt fur gut-biirgerliche Kiiche und
gepflegte Getranke. 8 Sorten Bier vom Fass,
darunter auch unsere Hausmarke ,Markus-
Brau”, runden das kulinarische Angebot ab.

Nutzen Sie auch gerne unsere Raumlichkeiten
fiir Veranstaltungen und Feiern mit bis zu
200 Personen.

Alle Speisen bieten wir auch auBer Haus an.

Viele Gaste nutzen gerne Unterhaltung
mit Wrfel- oder Kartenspielen. Sportliche

Betdtigung bieten unsere beiden Kegelbahnen.
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